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Zukunft gemeinsam kochen
Bildung geht durch den Magen

KostenWas machen wir?UhrzeitDatum

65 EuroTofumeisterei meets Veganesha –
Vegane Küche mit frischem Tofu

17:30-
21:30 Uhr

Di, 
22.9.

40 EuroGold aus der Region - Kochen mit Biohonig
(mit Bioimker Peter Rauscher)

18:00-
21:00 Uhr

Fr, 25.9.

30 EuroFairer Brunch - Es ist dein Start. Mach ihn 
fair (mit Werkstatt Solidarische Welt)

11:00-
13:00 Uhr

Sa, 
26.9.

kostenlosErnteglück zum Anfassen - Mit dem Rad zu 
Christophs Biohof in Inningen

17:00-
18:30 Uhr

Mi, 
30.9.

40 EuroVom Ferment zum Festmahl –
Leckere Küche mit fermentiertem Gemüse 
(mit Slowfood e.V.)

11:00-
14:00 Uhr

Sa, 
10.10.

50 EuroFair Trade auf dem Teller - Global 
verbunden, solidarisch genießen

17:30-
21:00 Uhr

Di, 
13.10.

45 EuroEchte Küche - Rinderkraftbrühe und 
Suppenfleisch 
(mit Theresa von Höfles Hofladen)

18:00-
21:00 Uhr

Di, 
20.10.

40 EuroAus Resten wird Genuss –
Kreative Küche für altes Brot 
(mit Eva Liebig, Umweltpädagogin)

16:00-
19:00 Uhr

Fr, 
23.10.

35 EuroKartoffeln - Alleskönner in der Küche 
(mit Slowfood e.V.)

11:00-
14:00 Uhr

Sa, 
24.10

70 EuroAus Augsburgs Wäldern - Wildküche mit 
Stormanns Bio-Kochschule

17.30-
21:30 Uhr

Do, 
29.10.

13 EuroSchokowerkstatt für Kinder (8-12 Jahre)14:00-
16:30 Uhr

Fr, 6.11.

50 EuroWeihnachtsmenü mit Gockel  
(mit Anna vom Hasenberghof)

18:00-
21:00 Uhr

Mo, 
16.11.

60 EuroIn der Weihnachtsbäckerei 
(mit Slowfood e.V.)

11:00-
16:00 Uhr

Sa, 
21.11.

40 EuroHerbst im Glas - Fermentieren leicht 
gemacht (mit Eva & Nicolas Liebig)

16:00-
19:00 Uhr

Fr, 
27.11.

65 EuroTofumeisterei meets Veganesha -
Vegane Küche mit frischem Tofu

17:30-
21:30 Uhr

Di, 
1.12.


